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【名　　称】　 フラワーペースト

【使用食品への食品添加物表示例】加工澱粉、酸味料、酢酸 Na、香料、

　　　　　　　　　　　　　　　  増粘多糖類、カロチン色素

【アレルギー表示（府令７品目）】卵・乳成分　

【保存方法】　 １５～２５℃

【賞味期限】　 製造日起算 開封前６０日

【 内 容 量】　 ３ｋｇ(１ｋｇ×３)　ダンボール

【商  品  名】    青森ふじリンゴカスター

青森ふじリンゴカスター

フラワーペースト

OYC BAKERY STYLE
しあわせ広がる、ＯＹＣベーカリースタイル

青森県産ふじリンゴの果汁使用　
人気が高い青森県産ふじリンゴの果汁を使用しました

リンゴのおいしさそのままに
甘みと酸味のバランスが取れたジューシーなふじリンゴのおいしさをそのままに、
爽やかな味わいを楽しめるフルーティなカスタードクリームに仕上げました

AUTUMN

季節限定



ふじリンゴのクリームパン

ふじリンゴのパイコロネ

【中種】
ミキシング：Ｌ２Ｍ３分
捏上温度：２６℃
発酵条件：２８℃／２時間

【本捏】
ミキシング：↓Ｌ２Ｍ５↓Ｍ４Ｈ２分
捏上温度：２６℃
フロア時間：３０分
分割重量：２５ｇ
ベンチタイム：１５分
成型：青森ふじリンゴカスター ●   ２５ｇ
　　　包あん、銀トレー（花型）φ６ｃｍ使用 

ホイロ時間：５０分
ホイロ条件：３２℃／８２％ＲＨ
トッピング：棒状のプレッツェルを
　　　　　　生地に挿す
焼成時間：１０分
焼成温度：２００℃
仕上げ：ホイップクリーム１０ｇ注入

　　　

工 程配 合

 ●  は当社製品です。

ミキシング：Ｌ２Ｍ３分
捏上温度：２２℃
発酵条件：２８℃／３０分
大分割：２ｋｇ
リタード条件：０℃／１５～２０時間
ロールイン：ロールイン油脂８００ｇ
　　　　　　４つ折り３回
厚さ：２．０ｍｍ
分割重量：１７ｇ
成型：２５×２ｃｍ、ホーン型使用
ラックタイム：１５分
焼成時間：１６分
焼成温度：㊤２０５℃／㊦１９５℃
仕上げ：青森ふじリンゴカスター● と
　　　　リンゴプレザーブを３：１で
　　　　混ぜ合わせたものを２５ｇ注入
　　　　お好みのチョコレート　適宜
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小麦粉 ( カメリヤ )
小麦粉 ( バイオレット )
イースト（ＬＴ－３) ●
砂糖
食塩
全卵
本格パン種

（クレム・ドゥ・ルヴァン） ●
水

【対生地】
ロールイン油脂　　

 ●  は当社製品です。

油脂

オリエンタル酵母工業株式会社　食品事業本部　 〒１７４－８５０５  東京都板橋区小豆沢３－６－１０
ＴＥＬ：（０３）３９６８－１１１６　　ＦＡＸ：（０３）３９６８－８９２９　　ｈｔｔｐs：//ｗｗｗ．ｏｙｃ．ｃｏ．ｊｐ

生食用途、焼き込み用途としてご使用いただけます。
秋が旬のリンゴを味わえるパンメニューのラインアップ拡充にご活用ください。
リンゴプレザーブとあわせ、食感を楽しむアレンジもおすすめです。

秋向けのパンメニューのラインアップ拡充に

主役のリンゴは青森県産のふじリンゴにこだわりました。
消費者からの人気が高く、魅力あるパンメニュー作りにご活用いただけます。

青森県産ふじリンゴ果汁を使用

甘みと酸味のバランスが取れたジューシーなふじリンゴのおいしさをそのままに、
爽やかな味わいを楽しめるフルーティなカスタードクリームです。

リンゴのおいしさそのままに

のこだわり青森ふじリンゴカスター　　
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【中種】
小麦粉 ( ミリオン )
イースト（オリエンタルイースト)  ●
 パン品質改良剤（モアブルーS） ●
ぶどう糖
全卵
卵黄
水

【本捏】
小麦粉（ナンバーワン）
イースト（オリエンタルイースト) ●   
砂糖
トレハロース
油脂（ＣＢフランスフリー） ●
加工油脂
食塩
牛乳
水

見た目も楽しい、まるでリンゴのようなクリームパンです。
しっとりとした菓子パン生地と青森ふじリンゴカスターの爽やかな
味わいのクリームの相性が良く、食欲の秋にはたまらない一品です。

リンゴプレザーブを混ぜ合わせた青森ふじリンゴカスターをコロネ型
のパイ生地にあわせました。トッピングしたチョコレートがリンゴの
甘酸っぱさを引き立てます。

 加工油脂

工 程配 合

Ｑ．どこの産地のりんごが
　　 好きですか？（上位 5 項目）

Ｑ．どの品種が好き
　　ですか？（上位 5 項目）

調査運営：オリエンタル酵母工業株式会社
調査対象者：20 歳以上男女　サンプル数：874 名　
調査期間：2021 年 3 月　調査方法：インターネット調査

ー 消費者の声 ー

Recipe

１　　青森
２　　特になし
３　　長野
４　　山形
５　　岩手

１　　ふじ
２　　特になし
３　　サンふじ
４　　王林
５　　紅玉


