
SPRING

Noｖ． ２０２２

【名　　称】　 そうざい

【使用食品への食品添加物表示例】  増粘剤（加工澱粉、増粘多糖類）、

　　　　　　　　　　　　　　　  酢酸Ｎａ、グリシン、調味料（アミノ酸等）、

                                                    加工澱粉、乳化剤、香料、ｐＨ調整剤、

                                                    着色料（紅花黄、クチナシ、カロチン）

【アレルギー表示（府令７品目）】　小麦・卵・乳成分

【保存方法】　 １～１０℃

【賞味期限】　 製造日起算 開封前６５日

【 内 容 量】　 ３ｋｇ(１ｋｇ×３) ダンボール

【商  品  名】    バジル香るマカロニサラダＦＤ

ジェノベーゼのような旨みとコク

ガーリックやチーズの濃厚な旨みにツナのコクを加えること
で、 奥深い味わいに仕上げました。 口いっぱいに広がる
旨みを後味まで堪能いただけます。

春をイメージさせる鮮やかなグリーン

鮮やかなバジルの色調がパンに彩りを添える、新緑の季
節にぴったりなマカロニ入りのサラダフィリングです。
バジルのほのかに甘く爽やかな風味が食欲をそそります。

バジル香るマカロニサラダＦＤ

総菜フィリング

OYC BAKERY STYLE
しあわせ広がる、ＯＹＣベーカリースタイル

季節限定

SPRING
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包あんやトッピングなどの焼き込み用途、サンドイッチなどの生食用途のほか、
冷凍用途でもご使用いただけます。紫キャベツやにんじん、ベーコンなどと組み合わせて、
彩りのコーディネートをお楽しみください。

冷凍もできるマルチな用途

ガーリックやチーズの濃厚な旨みにツナのコクを加えることで、奥深い味わいに仕上げました。
口いっぱいに広がる旨みを後味まで堪能いただけます。　

ジェノベーゼのような旨みとコク

春をイメージさせる鮮やかなグリーン

ミキシング：↓Ｌ２Ｍ２分
捏上温度：２５℃
フロアタイム：２０分
冷却時間：－２０℃／６０分
厚さ：１ｍｍ
　　　直径２４ｃｍピケをする
分割重量：７５ｇ
焼成時間：３分
焼成温度：２７０℃
　　　　　はさみ焼きにする
＜サラダラップ工程＞
千切りにしたにんじん１０ｇ、千切りにした
紫キャベツ８ｇ、サラダチキン１８ｇ、
レタス８ｇ、バジル香るマカロニサラダFD ●
５０ｇをトルティーヤにのせ、包む。

工 程
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小麦粉 ( バイオレット )
米粉
もち粉
パン品質改良剤

（ＵＳＬ） ●
パン品質改良剤

（オリコＮＢ） ●
油脂 ( サラダ油 )
乳化油脂
食塩
コーンミール
本格パン種

（パネトーネ種 Vecchio） ●
水

配 合

 ●  は当社製品です。

Recipe

工 程配 合

 ●  は当社製品です。

ミキシング：↓L３M４分
捏上温度：２５℃
フロアタイム：３０分
大分割：２ｋｇ
リタード条件：０℃／１５～２０時間
ロールイン：ロールイン油脂５００ｇ
　　　３つ折り３回
厚さ：２ｍｍ
分割重量：４５ｇ（１０×１０ｃｍ）
成型：バジル香るマカロニサラダＦＤ ●   

             ３０ｇ角切ベーコン６ｇ包む
ホイロ時間：５０分
ホイロ条件：３２℃／７５％ＲＨ
焼成時間：１５分
焼成温度：㊤２００℃／㊦１９０℃

　　

油脂
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鮮やかなバジルの色調がパンに彩りを添える、新緑の季節にぴったりなマカロニ入りの
サラダフィリングです。バジルのほのかに甘く爽やかな風味が食欲をそそります。

彩りサラダラップ

バジル香るマカロニサラダＦＤとベーコンをさっくり食感のデニッシュで
包あんしました。デニッシュのやさしい甘さが、フィリングのバジルやベー
コンの風味を引き立てます。おつまみにもうれしい一品です。

のこだわり
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小麦粉（リスドオル )
イースト（ＬＴ－３） ●
パン品質改良剤
( レイフィール ) ●
砂糖
油脂：マーガリン
食塩
脱脂粉乳
本格パン種
( クレム・ドゥ・ルヴァン ) ●
水

＜対生地＞
ロールイン油脂

油脂

バジル香るマカロニデニッシュ

バジル香るマカロニサラダＦＤ

バジル香るマカロニサラダＦＤをチキンや彩り野菜と一緒に包みました。
ヘルシーながらも、バジルの爽やかな風味とチーズのコクで満足感が感じ
られる一品です。色鮮やかな断面も魅力的です。

※ベーコンはフィリングに含まれておりません。

バジル香るマカロニサラダＦＤ


