
季節限定

SUMMER

Ｆｅｂ． ２０２1

【名　　称】　 フラワーペースト

【使用食品への食品添加物表示例】加工澱粉、香料、酸味料、酢酸Ｎａ、

　　　　　　　　　　　　　　　  増粘多糖類、カロチン色素

【アレルギー表示（府令７品目）】卵・乳成分　

【保存方法】　 ２～８℃

【賞味期限】　 製造日起算 開封前６０日

【 内 容 量】　 ３ｋｇ(１ｋｇ×３)　ダンボール

【商  品  名】    爽やか瀬戸内レモンクリーム

爽やか瀬戸内
レモンクリーム

フラワーペースト

OYC BAKERY STYLE
しあわせ広がる、ＯＹＣベーカリースタイル

瀬戸内産レモンピューレを使用したレモンクリーム
皮ごと使用した瀬戸内産レモンピューレに北海道産濃縮乳を合わせた、
夏らしい爽やかな味わいのレモンクリームです

独自製法によるなめらかな口当たり
キメの細かいなめらかな口当たりに加え、作業性の良さを両立させました



ヴィエノワ・シトロン
甘さ控えめの生地に爽やか瀬戸内レモンクリームをサンドしました。
ほんのりと甘く、ふんわりとした生地がレモンクリームの爽やかな
おいしさをより引き立てる一品です。

爽やか瀬戸内レモンクリームを絞って焼き上げたデニッシュです。香り
高いデニッシュ生地と爽やかなレモンクリームの風味が口いっぱいにひ
ろがり、暑い夏でもさっぱりと食べられる味わいです。

爽やかレモンデニッシュ

【中種】
ミキシング：Ｌ２Ｍ２分
捏上温度：２６℃
発酵条件：２８℃／２時間

【本捏】
ミキシング：↓Ｌ２Ｍ４↓Ｌ１Ｍ３Ｈ１分
捏上温度：２７℃
フロアタイム：２０分
分割重量：２５ｇ
ベンチタイム：２０分
成型：   ヴィエノワ成型（ヴィエノワ天板使用）
　　　６ヶ所切り込み
ホイロ時間：５０分
ホイロ条件：３５℃／８５％ＲＨ
焼成時間：１２分
焼成温度：１８０℃
仕上げ：サンド
　　　　爽やか瀬戸内レモンクリーム ●   ２０ｇ
　　　　苺チョコ　適宜

工 程
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【中種】
小麦粉 ( カメリヤ )
イースト（オリエンタルイースト） ●
 パン品質改良剤

（ＣアンティーＳ） ●
ぶどう糖
全卵
水

【本捏】
小麦粉（カメリヤ）
小麦粉（バイオレット）
イースト（オリエンタルイースト） ●
パン品質改良剤（リシェイパー） ●
砂糖
油脂（ＣＢフランスフリー） ●
乳化油脂
食塩
濃縮乳
本格パン種

（クレム ・ドゥ・ルヴァン） ●
水

配 合

 ●  は当社製品です。

ミキシング：↓Ｌ２Ｍ３分
捏上温度：２２℃
発酵条件：２８℃／３０分
大分割：２ｋｇ
リタード条件：０℃／１５～２０時間
ロールイン：油脂５００ｇ
 　３つ折り３回
厚さ：２．５ｍｍ
成型：下生地（６×６ｃｍ）　３０ｇ　
　　　上生地（６×６ｃｍ）　１０ｇ
　　　上生地の中央を丸（φ４ｃｍ）でくり抜き
ホイロ時間：５０分
ホイロ条件：３０℃／７８％ＲＨ
トッピング：爽やか瀬戸内レモンクリーム ● ４０ｇ
焼成時間：１４分
焼成温度：㊤２００℃／㊦１９０℃
仕上げ：砕いたピスタチオ　適宜
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小麦粉 ( リスドオル )
小麦粉

（グラハムブレッドフラワー）
イースト（ＬＴ－３) ●
パン品質改良剤

（ユーロベイクＬＳ） ●
砂糖
油脂（ＣＢフランスフリー） ●
食塩
脱脂粉乳
全卵
本格パン種

（クレム・ドゥ・ルヴァン） ●
水

【対生地】
ロールイン油脂　　

油脂

 ●  は当社製品です。

工 程配 合

オリエンタル酵母工業株式会社　食品事業本部　 〒１７４－８５０５  東京都板橋区小豆沢３－６－１０
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キメの細かいなめらかな口当たりでありながら、作業性の良さを両立させました。
サンドイッチをはじめとする生食用はもちろん、包あんやトッピングなどの焼き込み用途としてご活用ください。

独自製法によるなめらかな口当たりと作業性の良さ

瀬戸内産レモンピューレを使用したレモンクリームです。
レモンのおいしい酸味と苦みを引き出し、夏らしい爽やかな味わいに仕上げました。
夏向けのパンメニューのラインアップ拡充にご活用ください。

夏に食べたい！爽やかな味わいのレモンクリーム

主役のレモンは瀬戸内産にこだわりました。皮ごと使用した瀬戸内産レモンピューレで、
風味の強いパン生地でもしっかりとレモンの味わいをお楽しみいただけます。

皮ごと使用した瀬戸内産レモンピューレ

のこだわり爽やか瀬戸内レモンクリーム　　

油脂乳化油脂

Recipe


