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【名　　称】　 そうざい

【使用食品への食品添加物表示例】増粘剤（加工澱粉、増粘多糖類）、酢酸Ｎａ、

　　　　　　　　　　　 　　　　グリシン、乳化剤、調味料（アミノ酸等）、

　　　　　　　　　　　　　　　 ｐＨ調整剤

【アレルギー表示（府令７品目）】　小麦・卵・乳成分

【保存方法】　 １～１０℃

【賞味期限】　 製造日起算 開封前６５日

【内 容 量】　 ３ｋｇ(１ｋｇ×３)　ダンボール

【商  品  名】　彩り野菜＆キノコのサラダＦＤ

彩り野菜＆キノコのサラダＦＤ
総菜フィリング

季節限定
AUTUMN

OYC BAKERY STYLE
しあわせ広がる、ＯＹＣベーカリースタイル

ジャガイモ、キャベツ、ニンジンと、ぶなしめじ、エ
リンギを使用したサラダフィリングです
食欲をそそる彩りと食感をお楽しみいただけます

食欲をそそる､野菜とキノコの彩りと食感
生食用途、焼成用途に加え、冷凍耐性もあるため、
成形冷凍パンや焼成冷凍パンにもご使用いただけま
す

冷凍耐性のあるサラダフィリング
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 ●  は当社製品です。

ミキシング：↓Ｌ３Ｍ４分
捏上温度：２５℃
フロア時間：３０分
大分割：２ｋｇ
リタード条件：０℃／１５～２０時間
ロールイン：ロールイン油脂５００ｇ
　　　　　　３つ折り 3 回
厚さ：２．５ｍｍ
分割重量：４０ｇ（８×８ｃｍ）
成型：φ６ｃｍカップ使用
ホイロ時間：５０分
ホイロ条件：３２℃／７５％ＲＨ
窯前作業：彩り野菜＆キノコのサラダＦＤ ● ４０ｇ絞り、
　　   　　シュレッドチーズ３ｇ、パセリ適宜
焼成時間：１２分
焼成温度：㊤２００℃／㊦２１０℃
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小麦粉 ( リスドオル )
イースト（ＬＴ－３) ●
パン品質改良剤

（レイフィール） ●
砂糖
油脂

（ＣＢフランスフリー） ●
食塩
脱脂粉乳
本格パン種

（パネトーネ種 Vecchio） ●
水

＜対生地＞
ロールイン油脂
　　

油脂

工 程配 合

小さめのデニッシュカップに彩り野菜＆キノコのサラダＦＤを絞り
焼き上げました。軽食・間食用にミニサイズの食事パンとして最適
です。

彩り野菜とキノコのサラダの

ミニデニッシュ

 ●  は当社製品です。

【中種】
ミキシング：Ｌ２Ｍ２分
捏上温度：２６℃
発酵条件：２８℃／２時間

【本捏】
ミキシング：Ｌ２Ｍ７↓M３H２分
捏上温度：２７℃
フロア時間：２０分
分割重量：１００ｇ
ベンチタイム：２０分
成型：ピザ成形、２０ｃｍ
ホイロ時間：３０分
ホイロ条件：３２℃／７５％ＲＨ
トッピング：彩り野菜＆キノコのサラダＦＤ ● ４０ｇ塗布
　　　　　　シュレッドチーズ１０ｇ、パセリ適宜
焼成時間：１０分
焼成温度：㊤２２０℃／㊦２００℃
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【中種】
小麦粉 ( ミリオン )
イースト（ＶＦ) ●
パン品質改良剤

（モアブルーＳ） ●
ぶどう糖
水

【本捏】
小麦粉 ( ミリオン )
小麦粉（ フラワー）
砂糖
油脂：マーガリン
食塩
脱脂粉乳
本格パン種

（クレム・ドゥ・ルヴァン） ●
水
　　

油脂

工 程配 合
ふんわりとやわらかいパン生地に彩り野菜＆キノコのサラダＦＤと
チーズをトッピングして焼き上げました。具材の多いサラダフィリン
グで、満足感のある一品です。

彩り野菜とキノコのサラダの

ふんわり食事パン

Recipe

のこだわり彩り野菜＆キノコのサラダＦＤ
彩りのよい野菜（ジャガイモ、キャベツ、ニンジン）と 2種類のキノコ（ぶなしめじ、エリンギ）を使用し、
食欲をそそる彩りに仕上げたサラダフィリングです。ピザパンやデニッシュ、サンドイッチなど、フィリ
ングを見せるメニューが彩りよく仕上がります。

野菜とキノコの彩り

野菜の甘味とキノコ特有の深い旨味で、食欲の秋に嬉しい味わいに仕上げました。アクセントに加えた
胡椒の風味で味を引き締め、飽きのこないおいしさです。また、独自の加熱技術によって、野菜とキノ
コの歯ごたえのある食感を楽しめます。

食欲をそそる味わいと食感

生食用途、焼成用途に加え、冷凍耐性もあるため、成形冷凍パンや焼成冷凍パンにもご使用いただけます。
商品ラインアップの拡充にご活用ください。

冷凍耐性のあるサラダフィリング


